
 

Wir verwenden hauptsächlich Schweizer Fleisch. Ausnahmefälle bezüglich der Herkunft von Fleisch und Fisch werden deklariert. Kurzfris-
tige Änderungen behalten wir uns vor. 
Das Brot wird in unserer Küche jeweils am Dienstag und Donnerstag frisch gebacken. 

 

Menüplan Tagesstern Brugg 

24. August bis 02. September 2026 
 

Woche 35 Woche 36 
 

Montag, 24.08.2026 

Salat 

Zuchetti Tätschli 
Tomatenrahmsauce 

Kartoffelgnocci  
Veg & Vegani: Zuchetti Tätschli, Tomatensauce 

Kartoffelgnocci  
 

Montag, 31.08.2026 

Salat 

Fried Rice 
Gebratener Reis mit Erbsen, Rüebli, Lauch und Bohnen 

Vegi/ Vegan: 
Vegi & Vegan:  

 

Dienstag, 25.08.2026 

Salat & Brot 
Pouletbratwurst (CH) 

Bratensauce, gebratene Schupfnudeln und Gemüse 
Vegi / Vegan: Vegane Wurst, Kartoffeln, Gemüse 

 

Dienstag, 01.09.2026 

Salat & Brot 
Poulet Kebab (CH) zum selber bauen 

Dürümfladen, Cocktailsauce, Salat und Tomatenscheiben 
Vegi/ Vegan: 

 

Mittwoch, 26.08.2026 

Salat  
Hausgemachte Pinsa 

Tomatensauce, Mozzarella und Frischen Basilikum 
Vegi & Vegan: Pinsa, Tomatensauce, Veganen Käse 

und Basilikum 
 

Mittwoch, 02.09.2026 

 
Frühlingsrollen mit Ebly-Risotto 

 Coleslaw Salat 

Vegi/ Vegan:  

 

Donnerstag, 27.08.2026 

Salat & Brot 

Pouletoberschenkel Spiessli (SI) 
Kräuterbutter 

Pasta und Gemüse 
 

Vegi & Vegan: Falaffelspiessli, Kräuterbutter, Pasta 
und Gemüse 

Donnerstag, 03.09.2026 

Salat  

Halber Flammkuchen 
Mit Creme fraiche, Trutenschinken (CH) 

und Russichersalat 
Vegi & Vegan: Flammkuchen mit Gemüse 

  

 

Freitag, 28.08.2026 

Salat  

Panierter Blumenkohl 

Joghurt-Kräuterdipp 

Reis 
Vegi & Vegan: Paniertes Veganes Schnitzel 

Kräueröl, Reis 
 

Freitag, 04.09.2026 

Salat  

Panierter Pangasius MSC (VET) 

Cous Cous mit Dörrtomaten 

Gemüse 
Veg & Vegani: Fischstäbchen, Cous Cous, Gemüse 

 

 


